LE PASTE _A*iJU PA

Cucina Romang =

Tonnarelli Cacio e Pepe (1-2-3-4) 13€
Mit Pecorino-Kése Sof3e und Pfeffer
With a Pecorino Cheese-sauce and Pepper

Tonnarelli Gricia (1-2-3-4) 14€
Mit Guanciale (Schweinebéckchen), Pecorino Kése und Pfeffer
With Guanciale (Pork Cheek), Pecorino cheese and Pepper

Mezze Maniche Carbonara (1-2-3-4) 14€
Mit Ei, Guanciale (Schweinebédckchen), Pecorino Kédse und Pfeffer
With Eggs, Guanciale (Pork Cheek), Pecorino cheese and Pepper

Mezze Maniche Amatriciana (1-3-4) 14€
Mit TomatensoBe, Guanciale (Schweinebédckchen), Pecorino Kédse und Pfeffer
With Tomato Sauce, Guanciale (Pork Cheek), Pecorino cheese and Pepper

Pasta “La Lupa” (1-2-3-4) 15,56€
Amatriciana mit einer Burrata obendrauf und Orangen Zest
Amatriciana with a Burrata on top and Orange Zest

Pasta “La Lupa” Vegetariana (1-2-3-4)) 13€
Mit TomatensoBe, Basilikum mit einer Burrata obendrauf
With Tomato Sauce, with a Burrata on top

Pasta al Sugo delle Polpette (1-2-3-4) 13€
Mit Rindfleischbéllchen-Ragu in TomatensoBe, Pecorino Kédse und Pfeffer
With Beef-meatballs-Ragu in Tomato Sauce, Pecorino cheese and Pepper

Pomodoro e Basilico (1-2-3-4) 11€
Mit TomatensoBe, Basilikum, Pecorino Kdse und Pfeffer
With Tomato Sauce, Basil, Pecorino cheese and Pepper

DOLCI / Dessert

Tiramisu (2-3-4) 7,5€
Cheesecake di Bufala con Marmellata di Visciole (3-4) 7,5€
Ciambelline al vino con Moscato (1) 7,5€
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ANTIPASTI A LUPA

Cucina Romanag ==

Bruschetta 4-5) 5€
gegrillte Brotscheibe mit frische Tomaten, Basilikum
grilled Bread with fresh Tomatoes, Basil

Bruschette e Burrata (3-4-5) 12€
2 gegrillte Brotscheiben mit Tomaten, Basilikum und Burrata
2 Slices of grilled Bread with Tomatoes, Basil and Burrata

Suppli (2-3-4) 4€
Frittierte Reiskrokette in TomatensoBe gefiillte mit Mozzarella
Fried Rice croquette in Tomato Sauce, filled with Mozzarella

Suppli “La Lupa” (1-2-3-4)
Frittierte Krokette gefillte mit Pasta Amatriciana, mit Burrata obendrauf und Orangen Zest. 7€
Fried Croquette filled with Pasta Amatriciana, with a Burrata on top and Orange Zest

Mozzarella in Carrozza (2-3-4-5) 8€
2 Deep fried milky bread filled with Mozzarella
2 Frittiertes Milchbrotscheiben gefillt mit Mozzarella

Polpette di Funghi con Maionese al Tartufo - VEGAN (4-5) 9€
5 frittierte Pilz-Béllchen mit selbstgemacht Viegan Triiffel-Mayo
5 Mushroom-Balls served with a homemade Vegan truffle-mayo

Polpette al Sugo (2,3,4) 10€
5 Rindfleischbéllchen in TomatensoBe, Basilikum, Pecorino Kédse
5 Beef-Meatballs in Tomato Sauce, Basil, Pecorino cheese

Polpette di Ricotta, Menta e Pecorino (2,3,4,5) 9€
5 Ricotta, Schafskdse und Minz Béllchen
5 Ricotta, Pecorino cheese and Mint-balls

Parmigiana (2,3,4,5) 12€
Auberginenauflauf mit Mozzarella, TomatensoBe, Parmigiano, Basilikum
Eggplants Casserole with Mozzarella, Tomato Sauce, Parmigiano, Provola, Basil

Porchetta e Coppiette 14€
Sweinebraten und getrocknetes Schweinefleisch
Roast Pork and Pork dried meat

Antipasto Misto “La Lupa” (2,3,4,5) 23€
1 Suppli, 2 Polpette al Sugo, 2 Polpette di funghi, 1 Bruschetta,

1 Burrata, Pecorino, Olive

Gemischter Antipasti Teller / Mixed Antipasti Plate

Antipasto Romano (2,3,4) 25€
Porchetta, Coppiette, Corallina, Suppli, Scamorza, Burrata, Melanzane Grigliate, Pecorino, Olive
Gemischter Antipasti Teller aus Rom / Mixed Antipasti Plate with Roman specialities
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VINI & _ﬁUPA

PROSECCO Cucina Romang =
BIANCHI - Weissweine / White Wines ! .
ROMA 7€ 26€
MALVASIA PUNTINATA BIANCO DOC - Azienda Vinicola Federici
ARBINUS 7€ 26€
VERDICCHIO Castelli Jesi DOP - Azienda Vitivinicola CIU CIU
FRASCATI 7,5€ 28€
FRASCATI SUPERIORE DOCG - Azienda Vinicola Casale Marchese
PASSERINA 7,5€ 27€
MARCHE EVOE Bio IGP - Azienda Vitivinicola CIU CIU
PECORINO 8€ 29€

OFFIDA MERLETTAIE Bio DOCG - Azienda Vitivinicola CIU CIU

ROSSI - Rotweine / Red Wines

MONTEPULCIANO d’ABRUZZ0O o 7€ 26€
DOP Bio - VILLA BARCAROQLI - Tenimenti Bartolomei (CIU CIU)

BACCHUS 7€ 26€
ROSSO PICENO Bio DOP - Azienda Vitivinicola CIU CIU

ROSSO LAZIO 7,5€ 27€
LAZIO ROSSO Bio IGP - Poggiomasso - (CIU CIU)

CESANESE 7,5€ 27€
CESANESE WWWine IGP Lazio - Azienda Vinicola Federici

CILIEGIOLO 8€ 29€
CILIEGIOLO Bio IGT Umbria Rosso - Omero Moretti

GOTICO 8€ 29€
ROSSO PICENO SUPERIORE Bio DOP - Azienda Vitivinicola CIU CIU

ESPERANTO 45€

OFFIDA ROSSO Bio DOCG - Azienda Vitivinicola CIU CIU

ROSE - Rosewein / Rosé Wine

ROSATO o 7,5€ 27€
LAZIO ROSATO Bio IGP - Poggiomasso - (CIU CIU)

PROSECCO

31 LINE 8€ 30€
Prosecco DOC Extra Dry Millesimato - LA DELIZIA
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A LUPA
BEVANDE = Cucina Romang =
GETRANKE / DRINKS
Acqua 0,75 6,5€ Espresso 2€
Wasser/Water Doppio Espresso 3€
Cola / Fanta 0,3 4€ Americano 2,8€
Apfe|SCh0r|e 0,3 / 0,4 4€ /5€ Cappuccino 3,5€
BIRRA
BIER/BEER 0,3 l 0,5
Flensburger Pils ) 3€ 4€ Schneider Weisse 4€
PERONI Nastro Azzurro 3,8€
Flensburger Alkoholfrei 3,8€
APERITIVO I ANG DR & COCKT2
SPRITZ 8€
Aperol/ Campari/ Cynar/ Limoncello/ CUBA LIBRE 8€
Select/ Sarti GIN TONIC 8,5€
CAMPARI SODA 5€ VODKA TONIC 8€
CRODINO 4€ VODKA/GIN SODA 7,5€
CRODINO SPRITZ (Alkoholfrei) 8€ MOSCOW MULE 9€
WISKEY SOUR 8,5€
WISKEY COLA 8€
AMERICANO 9€
AMARI, GRAPPE & DISTILLATI NEGRONI 10€
NEGRONI SBAGLIATO 10€
LIMONCELLO 4€ BOULEVARDIER 10€
ESPRESSO MARTINI 10€
AMARO DEL CAPO 4€
GIN BASIL SMASH 8,5€
MONTENEGRO 4€
CAMPARI YUZU 8,5€
AVERNA 4€ MONTE TONIC 7,5€
BORGHETTI 4€ ’
UNICUM 4€
FRANGELICO 4€
CYNAR 4€
FERNET 4€
GRAPPA BIANCA 5€
GRAPPA BARRICATA 5€
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